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A consommer
- - criies. Idéal
"}j‘ X_ U pour sushi et
salades!
Crevettes douces
Pandalus borealis
Référence 3651

Calibre 70/90 1 kilo (vente au kilo)
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Crevettes douces décortiquées
Pandalus borealis

Référence 3653
Calibre M 7.5¢m 50 piéces (vente & la boite)
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Crevettes Botan
Pandalus nipponensis

Référence 3761
Calibre 26/30 1 kilo (vente au kilo)
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Crevettes pour sushi
Penaeus vannamei
Référence 3680 (calibre 8-8.5cm) 1 carton de 600 piéces
Référence 3680c (calibre 9-9.5¢m) 1 carton de 600 piéces
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Crevettes décortiquées pour friture

Penaeus vannamei
Référence 3668

Calibre 3L 15¢m 20 piéces (vente & la boite)
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Crevettes panées
Penaeus monodon —Black Tiger-

Référence 3670 10 piéces x 10 paquets (vente au carton)
Calibre 10.35cm (ratio crevette / chapelure 50%-50%)
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Crevettes de Nouvelle Calédonie
Litopenaeus stylirostris

Référence 3679

Calibre 21/30 1 kilo (vente ¢ la boite)

Déja decortiquées et
prétes a Femploi !

Potir les amateurs de
crevelles crues; chair
grasse , fondante et

suorée,

Crevelies cuites, décorliquées
et en papillon. Une qualité

constante et zéro perte pour
volre restaurant!

Moitié chapelure, moitié
crevetle Black Tiger, Ia
combinaison idéale!

« Tenshi no ebi », Ia crevelte du paradis...procédé 1QF de congélation
quelgues heures apreés la péche, crevelie par crevette. Pour carpaccio,
sashimi, tempura, sans doute une des meifleures creveltes sur le marché!
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